
Nettofüllmenge
0,75 l

Jahrgang
2021

Ursprungsland
Italien

Gebiet / Region
Piemont

Weingut / Hersteller
Tenuta Tenaglia

Kartoninhalt
6er Karton

Allergiehinweis
Enthält Sulfite

Alkoholgehalt
14%

22052

Barbera del Monferrato DOC
Cappella III
Tenuta Tenaglia

Kurze Geschmacksbeschreibung

fruchtig-herzhafter Barbera - mit typischer, leicht würziger Note. Begleitet gerne
Pastagerichte, Antipasti und leichte Vespergerichte

Kategorie Leichte, fruchtige Rotweine

Rebsorten Barbera

Trinkempfehlung ideal zu kräftigen Fleischgerichten, Trüffel

Probieren Sie auch Barbera d'Alba "Nicolon" DOC

Zusätzliche Informationen & Wissenswertes

Malerisch eingebettet in die Hügel des Monferrato liegt das Weingut La Tenaglia.
Über dem Weingut thront der Naturpark Santuario di Crea, der zum
UNESCO-Weltkulturerbe gehört.

Diese einzigartige Kombination von kulturellem und natürlichen Reichtum muss es
der Familie Ehrmann im Jahr 2001 angetan haben, als sie das Weingut aus dem 17.
Jahrhundert erwarb und es liebevoll in einen Ort für ruhesuchende Touristen und
Kulturverliebte entwickelte. Regelmäßig finden hier nun klassische Musikkonzerte,
Kunstausstellungen und Theateraufführungen statt - ein Weingut mit vielen Extras.

Auf La Tenaglia gedeiht die Rebsorte Barbera besonders gut, die im Piemont
bekannt ist für weiche, vollsaftige Weine mit herrlicher, dunkler Frucht und
herbstlicher Würze. Neben der berühmten Nebbiolotraube, aus der Barolo und
Barbaresco gekeltert werden, ist Barbera die zweite Lieblingssorte des Piemont -
vielleicht auch weil beide Rebsorten so gegensätzlich sind.

Der Cappella III Barbera del Monferrato DOC verkörpert die Vorzüge des Barbera
auf feinste und schmeckt ganz wunderbar zu herbstlichem Ofengemüse,
Schmorgerichten und natürlich herzhaften Pastagerichten.

Genießen Sie den Herbst - dieser Barbera wartet auf Sie!
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