
Nettofüllmenge
0,75 l

Jahrgang
2020

Ursprungsland
Italien

Gebiet / Region
Toskana

Weingut / Hersteller
Tenuta Sant'Alfonso

Kartoninhalt
6er Karton

Allergiehinweis
Enthält Sulfite

22272

Chianti Classico DOCG
Tenuta Sant'Alfonso, SP130, Italien 53036

Kurze Geschmacksbeschreibung

Der Nase zeigt dieser Rocca delle Macìe Rotwein allerlei Brombeeren,
Heidelbeeren, schwarze Johannisbeeren und Maulbeeren. Als wäre das nicht bereits
eindrucksvoll, gesellen sich durch den Ausbau im kleinen Holzfass noch
orientalische Gewürze, Bitterschokolade und Eichenholz hinzu.

Kategorie Kräftige Rotweine

Rebsorten Sangiovese

Zusätzliche Informationen & Wissenswertes

Sangiovese ist eine der Rebsorten, die sehr unterschiedliche Charaktere zeigt, je
nachdem, auf welchem Boden, in welchem Mikroklima sie wächst. Die Trauben für
den Tenuta Sant´Alfonso Chianti Classico stammen von lehmreichen, schweren
Böden, die hohe Aromenkonzentration und eine kraftvolle Struktur begünstigen. 

Tiefes Rubinrot im Glas, in der Nase üppige rote Frucht begleitet von warmen
Gewürzaromen. Am Gaumen opulent und saftig, mit geschmeidigen Tanninen und
Noten von Lakritz, Kaffee und Gewürznelken im Abgang. Der Tenuta Sant´Alfonso
Chianti Classico ist einer der beiden Crus des Weingutes, die sehr rasch
international Beachtung fanden – sehr zu Recht! Ein Chianti Classico, der aufgrund
seiner Intensität hervorragend zu geschmacksintensiven Wild- und Bratengerichten
passt.
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