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Champagne Aspasie Brut de fat GOTTINGEN

seit 1786

Champagnerhaus Aspasie, 4 et 8 Grande Rue, 51170 Brouillet, Frankreich

Kurze Geschmacksheschreibung

Dieser Champagner ist ein besonderer Jahrgang, der aus jungen Eichenholzfassern
hergestellt wird und aus der traditionellen Weinbereitung "savoir-faire"
hervorgegangen ist. Ein fein strukturierter und duftender Champagner.

Kategorie Champagner

Rebsorten 50% Chardonnay, 25% Pinot Noir, 25% Meunier
Trinktemperatur 8 - 10 Grad (Ieichter WeiRwein, Rosg)
Probieren Sieauch Champagne Aspasie R?serve brut

Zusatzliche Informationen & Wissenswertes

Die Weinberge des Gutes liegen an der nordlichen Grenze der Champagne. Das
Klima st kiihl und der Boden reich an Mineralien. Das verleiht den Champagnern
grofRe Frische und tiefe Komplexitét. Das Weingut befindet sich seit 1794 in der
Familie und wurde nach dem Vornamen der Griinderin benannt. Aspasie hatte einen
starken und grof3ziigigen Charakter und begriindete damit die Tradition des Hauses,

Nettofillmenge

das inzwischen in der 5. Generation, heute von Vincent und Caroline Ariston 075!

weitergefihrt wird.

Mit grofder Hingabe und fachlichem Konnen wird die Qualitat der Weine weiter Ursprungsland

verbessert. Frankreich

Modernste Presstechnik und optimale, sehr kiihle Lagerbedingungen machen einen Gebiet / Region

auRerst geringen Schwefelgehalt der Weine maglich. Champagne

Alle Champagner lagern 60 Monate auf Hefe, dadurch zeigen sie sich extrem

harmonisch, weich und reichhaltig im Geschmack. Weingut / Hersteller
Champagnerhaus Aspasie

Allergiehinweis
Enthdlt Sulfite
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