
Nettofüllmenge
0,75 l

Jahrgang
2015

Ursprungsland
Frankreich

Gebiet / Region
Madiran

Weingut / Hersteller
Domaine de Diusse

Kartoninhalt
6er Karton

Allergiehinweis
Enthält Sulfite

53629

Château de Diusse rouge AOC Madiran
Vignerons Plaimont, Gascogne
Domaine de Diusse

Kurze Geschmacksbeschreibung

kräftiger Rotwein mit zupackenden, trockenen Tanninen. Würzige Art, Finesse und
viel Charakter

Kategorie Kräftige Rotweine

Rebsorten Tannat

Trinkempfehlung Fleischpasteten, Geschmortem, Wild, Lamm und
salzhaltigem Käse

Trinktemperatur 16 - 18 Grad (kräftiger Rotwein)

Zusätzliche Informationen & Wissenswertes

Nicht nur Klima, Rebsorten und Boden bestimmen den Charakter guter Weine, auch
der geschichtliche Hintergrund führt zu geografischen Besonderheiten, die oft die
Qualität der Weine bis in die Gegenwart prägen.

Neben den drei großen Rotweingegenden Frankreichs (Burgund, Bordeaux und
Rhône) mit ihren weltberühmten Spitzenlagen gibt es in Frankreich zahlreiche fast
in Vergessenheit geratene Regionen, in denen der neugierige Weingenießer noch
erstaunliche Entdeckungen machen kann. Die Reblauskatastrophe Ende des 19.
Jahrhunderts und die Vormachtstellung der Hafenstadt Bordeaux ließen den
Weinbau in der einstmals blühenden Region zwischen Zentralmassiv und den
Pyrenäen fast zum Erliegen kommen. Nur langsam erholte sich der ?Südwesten?
und heute findet man hier eine Vielzahl eigenständiger und höchst spannender
Weine.

Die Rebsorte Tannat (der Name kommt von Tannin = Gerbstoff) ist die
Hauptrebsorte in der Region Madiran. Der Rotwein ist eine Herausforderung. Wer
sich ihr stellt, bekommt ein ganz besonderes Geschmackserlebnis geschenkt. Und er
tut etwas für seine Gesundheit. Viele Studien zeigen, dass der hohe Gerbstoffgehalt
(Resveratrol und andere) als Antioxidans wirkt und sich ? bei maßvollem Genuss ?
positiv auf das Herz-Kreislauf-System auswirkt. Es heißt, in dieser Gegend
Frankreichs leben die meisten 100-Jährigen ? Und wer möchte in dieser schönen
Gegend nicht alt werden?

Der Wein macht es uns vor: er besitzt ein großes Potenzial, zu reifen und entfaltet
erst nach einigen Jahren seine Finesse und Eleganz.
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