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Manufaktur Jorg Geiger, Eschenbacher Str. 1, 73114 Schlat

Kurze Geschmacksheschreibung

frische herbe rote Beerenfrucht, zitrusartig é&therische Waldnoten junger
Nadel spitzen

Trinkempfehlung Zu kurz gebratenem Wild und Wildgeflugel, zu Lamm.

Zusétzliche Informationen & Wissenswertes

Zutaten:  Apfelsaft , Birnensaft, Schlehe , Aronia, schwarze Johannisbeere,
Douglasienspitzen, Gewirze und feinstperlige Kohlensdure.

Ende Mai bis Anfang Juni riicken wir dem invasiven Neophyt Douglasie mit der
Schere zuleibe und kappen die zarten jungen Schésslinge, bevor die Waldbewohner
diese Leckerel fur sich entdecken. Auf der Grundlage von aten Apfel- und
Birnensorten kombinieren wir Schlehe und schwarze Johannisbeere mit den
frischduftigen Trieben der Douglasie.

Verwendung:
Zu kurz gebratenem Wild und Wildgeflugel, zu Lamm.

Weingut

Die Manufaktur von Jorg Geiger hat sich auf die Verarbeitung von Streu- und
Wiesenobst der Schwabischen Alb zu fantastisch-spritzigen, alkoholfreien PriSeccos
spezialisiert. Mit viel Liebe zur Natur und fachmannischem Wissen zu Obst und
Krautern werden in der Manufaktur herrliche Destillate produziert, die durch
einzigartigen Geschmack Uberzeugen.

Fr. Bremer Weinhandlung GmbH - BarfuiRerstral3e 10 - 37073 Gottingen

o (0551) 540 17 - Fax (0551) 48 59 04 - email @weinhandlung-bremer.de - www.weinhandlung-bremer.de

f

WEINHANDLUNG

BREMER

GOTTINGEN

seit 1786

Mo fakbns g Goigen

Nettoftillmenge
0,751

Ursprungsland
Deutschland
Gebiet / Region
Wiirttemberg

Weingut / Her steller
Manufaktur Jorg Geiger

Kartoninhalt
6er Karton

Allergiehinweis
Enthalt Sulfite

Code Kontrollstelle
DE-OK0-006



